
 

•TIPOLOGIA DI VINO: Denominazione di indicazione geografica tipica 

•ZONA DI PRODUZIONE: Torrazza Coste 

•TIPO DI TERRENO: calcareo 

•EPOCA DI VENDEMMIA: metà settembre 

•MODALITÀ DI RACCOLTA: manuale in casse  

•SISTEMA D’ALLEVAMENTO: Guyot

NOTE SENSORIALI 

• COLORE: giallo paglierino 

• PROFUMO: bouquet fine, 
fresco e fruttato 

• SAPORE: dolce, fresco, 
fruttato, pieno di carattere 

CARATTERISTICHE TECNICHE: 

Titolo alcolico:  4,5% vol 
Zuccheri residui:  70,0 g/L 
Acidità:   6,20 g/L 
PH:    3,10 
Estratto secco:  23,00 

ABBINAMENTI 
ideale a fine pasto in 

accompagnamento a dolci a base 
di crema e crostate di frutta 

SERVIZIO 
• TEMPERATURA: 8° C 
• MODO: stappare la bottiglia al 

momento  

MOSCATO provincia di Pavia IGT

Grado 
alcolico

4,5%
Temperatura  

di servizio

8°
Moscato

100%

DETTAGLI 
• Vinificazione: pressatura soffice delle uve intere per ricavare e fermentare solo il 

45% del mosto fiore. I mosti ottenuti, dopo decantazione naturale, vengono stoccati 
in vasche inox termo-condizionate a 0° 

• Affinamento: fermentazione in autoclave fino al raggiungimento di 4,5° alcolici 


