
 

•TIPOLOGIA DI VINO: Denominazione di indicazione geografica tipica 

•ZONA DI PRODUZIONE: Montebello della Battaglia, zona del Maresco 

•TIPO DI TERRENO: argilloso 

•EPOCA DI VENDEMMIA: fine settembre 

•MODALITÀ DI RACCOLTA: Manuale in casse  

•SISTEMA D’ALLEVAMENTO: Guyot

NOTE SENSORIALI 

• COLORE: rosso con 
gradazione rosso rubino 

• PROFUMO: intenso e fine, 
leggermente tannico 

• SAPORE: morbido e corposo 

CARATTERISTICHE TECNICHE: 

Titolo alcolico:  13% vol 
Zuccheri residui:  4,0 g/L 
Acidità:   7,00 g/L 
PH:    2,90 
Estratto secco:  28,00 

ABBINAMENTI 
A tutto pasto, antipasti a base di 

salumi, primi piatti strutturati 
(ravioli), formaggio 

SERVIZIO 
• TEMPERATURA: 12° C 
• MODO: stappare la bottiglia al 

momento  

DETTAGLI 

• Vinificazione: macerazione media di 5/6 giorni con rimontaggi giornalieri 

• Affinamento: stoccaggio in contenitori di acciaio inox fino 
all’imbottigliamento 

• Imbottigliamento: aprile

CROATINA provincia di Pavia IGT
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alcolico
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